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COMPETENZE TRASVERSALI: 

• le basi della pasticceria

• le attrezzature

• gli ingredienti in pasticceria

• ricette basi

• pasticceria tradizionale italiana

• il cioccolato

Lavorazione pasta di zucchero 

Modulo 1 – … Conoscenze Abilità saper riconoscere le attrezzature di pasticceria utilizzare in maniera 
appropriata le attrezzature di pasticceria i prodotti dolciari saper individuare per gli ingredienti 
necessari per un dolce le basi delle lavorazioni saper riconoscere e utilizzare il lessico adatto per ogni 
tipo di  lavorazione Metodologie didattiche privilegiate: utilizzo del testo e ricerche su internet  


