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PROGRAMMA DIDATTICO 
 
Docente : Luigi Ceriello 
Materia  : Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi 
Classe    : 4 C 
 
 

 
MODULO 1: IL MENU E IL BUFFET 

 

 
U.D. 1: i tipi di menu 
U.D. 2: i menu con scelta limitata 
U.D. 3: i menu con scelta a prezzi differenziati 
U.D. 4: la composizione del menu 
U.D. 5: il buffet 
U.D. 6: tipologie del buffet 
 
 
 
 

 
MODULO 2: LE AREE GASTRONOMICHE D’ITALIA 

 
U.D. 1: la cucina dell’arco alpino 
U.D. 2: la cucina padana 
U.D. 3: la cucina costiera 
U.D. 4: la cucina dell’area centrale 
U.D. 5: la cucina dell’area meridionale 
U.D. 6: la cucina delle isole 
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