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I QUADRIMESTRE : 

 

 

STRUTTURE GRAMMATICALI: L’Imperfetto e il Condizionale Presente dei verbi del 1°, 2° e 3° 

gruppo. I verbo Choisir, Servir e Prendre (Presente Indicativo, Passé Composé, Imperfetto, 

Condizionale Presente). Il Participio Passato e il Passé Composé (ripasso e accordo con i verbi ausiliari 

Etre/Avoir). Il Futuro. 

 

 SUBLIME-Unité 4 : Les aliments et les fournisseurs (Ripasso). 

Unité 5 : En Salle. A’ la rencontre du personnel de salle. La tenue du personnel de salle.Le matériel du 

restaurant.La mise en place et l’organisation du travail en salle. Les différents types de services. Les 

buffets et les grands banquets.Comment faire/prendre une réservation. 

Unité 6 : Cartes et menus. Les types de menus. Comprendre une carte ou un menu. Les différences 

entre une carte et un menu. Commander/prendre une commande. 

Unité 7 : Les vins français.Petite histoire du vin. Les régions viticoles françaises. La classification des 

vins.  

Civilisation:  

 Histoire et Culture: Le XIX siècle :Napoléon – La Restauration – Le Second Empire – La Troisième 

République. La Belle Epoque. Le Siècle des mouvements : Victor Hugo, Gustave Flaubert, Arthur 

Rimbaud, Jules Verne.       

 

II QUADRIMESTRE  

 

STRUTTURE GRAMMATICALI: I pronomi COD e COI, i pronomi relativi “Qui/ Que”. Les 

gallicismes (ripasso). 

Unité 7: Les vins français.Les phases de la vinification. Vins et mets. Les caractéristiques des vins : 

Les phases de la dégustation. Le champagne. 

Unité 8 : Les bars et les boissons. Les types de bars. Le matériel du barman. Les boissons                                                                                           

chaudes.Les boissons froides.  Les liqueurs. Les eaux-de-vie. Les bières. Les aperitifs traditionnels 

français. Les cocktails. 



 

 

 

Histoire et Culture: Les XX siècle :La Première Guerre mondiale – La Deuxième guerre mondiale - 

Les années De Gaulle – Les années Mitterand – Les années 2000.                                                           
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